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qne les elements du tartrate droit seul se desassemblent, c'est-a-dire
fermentent pour donner naissance aux produits de la fermentation, tandis
que dans les memes conditions le tartrate gauche reste intact en dissolution
dans la liqueur qui alors est devenue tres active sur la lumiere polavisee.
Dans cette fermentation, M. Pasteur a reconnu egalement la formation d'une
levure speciale a Facide tartrique droit, laquelle se developpe en presentant
les caracteres d'un vegetal mycodermique.

Get exemple prouve de la maniere la plus evidente 1'intervention de la
dissymetrie moleculaire des matieres organiques dans un phenoniene de
fermentation. II n'est pas possible, en effet, cl'interpreter autrement les
differences si particulieres que presentent sous ce rapport les acides
tartriques droit et gauche, puisque tous deux out exactement les memes
proprietes physiques, la meme composition chimique, et qu'ils ne different
que par Farrangement intestin qui donne a leurs parties constituantes un
pouvoir rotatoire egal mais de sens inverse et correspond a la dissemblance
qui se reproduit dans leur aptitude et dans leur inaptitude a etre influencees
par les ferments. Sans pouvoir pour aujourd'hui preciser en rieu le role
d'une semblable propriete dans les phenomenes de la vie, toujours est-il
que le physiologiste ne devra pas perdre de vue ces notions nouvelles
introduces par M. Pasteur dans les actions chimico-physiologiques, surtout
quand on sait, comme Fa montre M. Biot, que la plupart des produits orga-
niques naturels, animaux ou vegetaux, sont moleculairement dissymetriques,
et qu'il est possible par consequent que Favenir nous apprenne a ce sujet
des interventions de forces moleculaires dont nous ne pouvons avoir actnel-
lement aucune idee.

En resume, M. Pasteur regarde les phenomenes chimiques des fermen-
tations comme ^tant toujours correlatifs de phenomenes vitaux d'organisation
et de developpement qui se passent en meme temps dans les'ferments
organises qui ont la propriete de les provoquer. La Commission a juge
qu'en poursuivant ainsi Fetude physiologique des ferments dans la direction
que Fauteur a choisie, on arriverait k porter de nouvelles lumieres sur line
serie de formations organiques qui se rattachent aux phenomenes de
nutrition et dihistogenie. C'est done en raison de cette tendance physiolo-
gique dans les recherches de M. Pasteur, que la Commission lui a accorde,
a Funanimite, le prix de physiologic experimentale pour Fannee 1859. vu qu'en mettant dans des
